EN VASTSVENSK OST



Narproducerat

pa riktigt

Det finns manga olika definitioner av vad ndrproducerat egentligen dr. For oss dar det
enkelt. Anda sedan mejeriets start har vi gjort ost pa mjélk fran vara egna gardar i
Gdasene hdrad i trakten kring Ljung, mitt i Vistergotland. Var mjolk behover ddrfor

aldrig fardas langre dn 25 km fran gard till mejeriet. Det dr vad vi pa Gdsene Mejeri
kallar narproducerat.

90 ars historia av ost och
sunt bondfornuft

Var resa som mejeri borjade den 15 februari 1931 och var ett satt for
traktens bonder att fa rattvist betalt for sin mjolk. Till en borjan var
vi ett mycket traditionellt mejeri som producerade smor, mjolk och
ost. Till sist blev efterfrdgan pa var redan da berémda Hushallsost sa
stor att vi var tvungna att specialisera oss. Det var da vi bérjade med
det vi idag kan allra bast - god lagrad hardost pa egen mjolk med
mycket smak och karaktar.

Vi ar en ekonomisk forening som idag ags av totalt 24 bonder, varav
23 st aktiva mjolkleverantorer. Tillsammans ar vi Sveriges minsta
ekonomiska mejeriforening. Vi ar ocksé ett av fa mejerier i Sverige
som fortfarande verkar helt pa egen hand, fran vall till fardig ost. Det
mesta har handlat om sunt bondfornuft och hart arbete, darfér har
vi ocksa varit tvungna att ga var egen vag.

Smaken sitter bokstav-
ligen i vaggarna

Vi hade kunnat flytta vart mejeri 30 meter bort och
tappat all den smak som gor ost fran Gasene s&
speciell. PA mejeriet brukar vi saga att smaken sit-
ter i vaggarna och det ar ingen 16gn. Inne i mejeriet
finns det en unik bakterieflora, som tillsammans
med den svenska mjolken fran vara egna gardar

i trakten kring Ljung samt vara ystares skickliga
hantverk, satter sin alldeles egen pragel pa osten
med mycket smak och karaktar.
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Tar vi hand om djuren,
tar djuren hand om oss

[ Sverige har vi varldens béasta, eller beroende pa hur du
véljer att se pa det, strangaste djurskyddslagar. Det ar vi
stolta over. For ar det ndgonting var bonde frdn Gasene
Mejeri vet, sa ar det att djuren ar det viktigaste vi har.
Utan korna skulle det inte finnas nagon mjolk och utan
mjolk ingen ost. Darfor ar det viktigt fOr oss att hela
tiden jobba for en battre djurhallning. Betande djur och
egen foderproduktion har gjort att Gasenetrakten fort-
satt ar ett oppet landskap med stor biologisk mangfald.
En dkta landsbygd med bade stora och sma mjolkgardar,
‘ ‘ drivna av entreprendrer som vagar satsa pa kor och

mjolk, trots utmaningar i omvéarlden.

Ingen kan gora allt, men alla kan
gora nagot

Hallbarhet ar en viktig fraga hos oss pa Gasene Mejeri. Vi har precis arbetat fram var hall-
barhetsplan, en plan for hallbar utveckling som stracker sig fram till vart 100-ars jubileum
2031. Det 6vergripande malet ar da att kunna erbjuda marknaden en helt koldioxidneutral
ostskiva. Men arbetet ar inte utan utmaningar. Den storsta utmaningen kommer férmodligen
bli att utveckla var férpackning i en mer hallbar riktning — vi arbetar mot en materialater-
vinningsbar ostforpackning i steg ett och en fossilfri ostférpackning till &r 2030, med bibe-
héllen ostkvalitet i forpackningen. Har krévs samarbete med véra kunder och leverantorer.

Upplev en
vastsvensk ost

Alla vara ostar tillverkas pa traditionellt vis, enligt
gamla recept, vilket gor dem kramiga och smakrika.
[ vart sortiment hittar du allt frdn klassisk Port Salut
till den lagrade Bondmoran och kraftfull Minimunk.

GASENE MEJERI

EN VASTSVENSK OST




Port Salut 17%

Lagrad fran 2 manader.
Vastsvensk mager Port Salut.

Trots den laga fetthalten har vi lyckats gora osten bade mild och kramig

med en viss syrlighet och salta.

MJOLK FRAN

SVERIGE

N 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk, syrnings-
kultur, l6pe, kalciumklorid, salt. Konserverings-
medel: E251, E160b(ii) och vegetabilisk olja.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1150 kj/280 kcal
Fett 17g

Varav mattat fett 11g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 30g

Salt 20g

Kalcium 880 mg

110% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifrdn och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastférpackningen pa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Hardost ar

laktosfri

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
B e 1T e e
273847917400002

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se




Port Salut 31%

Lagrad fran 2 manader.

En vastsvensk klassisk Port Salut.

En verklig klassiker, som latt kanns igen pa dess beromda gulmogna farg. Med en
mild och behaglig kramighet, karaktaristisk syrlighet och sélta bjuder Port Saluten
pa en frisk, nastan fruktig, eftersmak.

MJOLK FRAN

SVERIGE

N 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk, syrnings-
kultur, l6pe, kalciumklorid, salt. Konserverings-
medel: E251, E160b(ii) och vegetabilisk olja.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1600 kj/380 kcal
Fett 3lg

Varav mattat fett 20g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 26g

Salt 16¢g

Kalcium 710 mg

89% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastféorpackningen pa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
AFa N T
273g47907800001
T R L . m ‘H““ m”””” 1 % | Kartong
273847917200005
272847967400007

Gasene Mejeri ®

Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se




Hushallsost 17%

Lagrad fran 2 manader.
En mager variant av den svenska hushallsosten fran vastsverige.

Mager ost. Mild med tydlig salta och syrlighet.

MJOLK FRAN

SVERIGE

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt. T
Konserveringsmedel E251. g

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1150 kj/280 kcal

Fett 17g

Varav mattat fett 11g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter Og -
Protein 30g

Salt 20g

Kalcium 880 mg

110% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastférpackningen pa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
e o W e
272247680°600007

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se




Hushallsost 26%

Lagrad fran 2 manader.
Den goda hushéallsosten fran vistsverige.

Mild och smakrik ost med tydlig salta och frisk syra.

MJOLK FRAN

SVERIGE

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251.

Filisam gradgi
9raddig smak, tyg
och sytlighet, Kot et 4

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1400 kj/330 kcal
Fett 26 g

Varav mattat fett 17g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 24g

Salt 16g

Kalcium 770 mg

96% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastforpackningen péa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
e e e e
2734790100002
U | maz | 2w | 00cager m ‘”H"””””H W | s | Karong
27°38479072000069
05 | w0 | zmin | S0dagr m || ”mm 0o | e | s
2722847957000000

Gasene Mejeri ®

Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se




Vastgota Special 34%

Lagrad fran 11 manader.

Vastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

Torkad direkt efter tillverkning ger osten en fastare konsistens med tydlig salta och frisk syra.
Latt att hyvla, dar varje skiva ar full av smak. Vaxad i en ostgul farg.

MJOLK FRAN

SVERIGE

N 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1700 kj/400 kcal
Fett 34g

Varav mattat fett 22¢g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 24g

Salt 16¢g

Kalcium 670 mg

84% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Hyvlas med runda, mjuka tag utifrdn och in.
Vi rekommenderar aven att behalla plastforpack-
ningen pa och vika ner den alltefter som osten gar
at. For basta smak och upplevelse serveras osten
rumstempererad.

Fast, krimig med lena toner
av bdde syrlighet och sélta.
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Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
B |1 v o
273847987 700005

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se




Vastgotaost 31%

Lagrad fran 6 manader.

Vastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

En vastsvensk nyhet under 2020. Smakrik ost som snabbt blivit en riktig familjefavorit.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1600 kj/380 kcal
Fett 3lg

Varav mattat fett 20g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 26g

Salt 16g

Kalcium 710 mg

89% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastforpackningen péa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

MIBLK FRAy

SVERIGE

Hardost ar

laktosfri

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
2"z@47827000002

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se
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Gasene Special 17%

Lagrad fran 11 manader.
Vastsvensk smakrik mager ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

Kanske var haftigaste magra ost. Nagot pepprig, smakrik och lang tydlig eftersmak.
Den har osten kan avnjutas &ven med gott samvete f6r den som bryr sig om sant. Vi lovar att du
tror att osten ar fetare an vad den éar.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1150 kj/280 kcal
Fett 17g

Varav mattat fett 11g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 30g

Salt 20g

Kalcium 880 mg

110% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrdd. Hyvlas med runda, [ e

o i
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven \wnﬁ'ﬁ?ﬁcﬁic‘ .
att behalla plastférpackningen pa och vika ner ‘ el
den alltefter som osten gar at. For basta smak och ' B e 270

upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
e e W e
27384782"500008
05 | wess | nimn | o0dage ||||‘ ‘"H Hmm 10 R
27384785°80000686

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se



Gasene Special 34%

Lagrad fran 6 manader.

Vastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

En valutvecklad delikatessost gjord pa svensk mjolk. Mjuk och smidig med en mustig smak.

Det ar ingen slump att detta ar finsmakarnas favorit frdn Gasene Mejeri.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1700 kj/400 kcal
Fett 34g

Varav mattat fett 22¢g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 24g

Salt 16¢g

Kalcium 670 mg

84% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastforpackningen péa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.
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Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
e e e | W e ] e |
273847927900006
0,5 34660 6 man 90 dagar |‘|||‘ ””l‘”‘ 10 64 Srs
27284795°000009

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se
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Bondmoran 10%

Lagrad fran 11 manader.
Viastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

Var magra variant av Gasene Bondmoran har en 1ag fetthalt och en kramighet som
ar langt ifran vad en ost pa 10% brukar vara.

Ost med 13g fetthalt
innehaller mer protein, kalcium
och vattenlosliga vitaminer
an ost med hog fetthalt.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235..

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 950 kj/220 kcal
Fett 10g

Varav mattat fett 64g
Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 32g

Salt 20g

Kalcium 970 mg

121% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

paringsvird, >
Enersings gebet 100g:
ol 07 OK220)

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastférpackningen pa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.
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Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
e e o WL e
273847817600006
T
2738479857600002

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se




Bondmoran 31%

Lagrad fran 11 manader.

En vistsvensk smakrik ost som ar mangas favorit.

Det ar mycket mojligt att detta ar var mest berémda ost. Mogen med tydliga syror
och sélta och val utvecklad karaktar.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1600 kj/380 kcal
Fett 3lg

Varav mattat fett 20g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 26g

Salt 16g

Kalcium 770 mg

89% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastforpackningen péa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

1ed vl utvecklag
ydlig syrlighet och silta,

BONDMORA

VASTSTESK o5y SEIIA 1831
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Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
s | s | vmie | o0 H“"‘ m m” ‘ s | % | arong
27°3847907300006
U | s | ot | so0dage ‘m ‘”H‘m”l‘” H 10 % | Kartong
27°3847907400003
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2722470957°500005

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se
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Bondmoran 31%
Extra Lagrad

Lagrad i 15 manader.
Vastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

En véastsvensk nyhet under 2020. En ost {or dig som vill ha mer smak &n originalet.
Vaxad i bordeaux farg.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1600 kj/380 kcal
Fett 3lg

Varav mattat fett 20g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 26g

Salt 16g

Kalcium 770 mg

89% av dagligt referensintag

FETTHALT 31%

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastférpackningen pa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
27224768971 00003

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se



Minimunk 31%

Langlagrad fran 22 manader

Vastsvensk delikatess ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

Gasene Minimunk 31% &r en fullt utvecklad delikatessost med kraftfull smak. Konsistensen ar mjuk och har
en angenam stravhet, knastrighet och lang rik eftersmak. Helt enkelt en stor ost i litet format. Skar den garna
med kniv eller grop ur den med en sked. Vaxad i en svart farg.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1600 kj/380 kcal
Fett 3lg

Varav mattat fett 20g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 26g

Salt 16g

Kalcium 710 mg

89% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastforpackningen péa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
[ e e 7 T A A
273847963"500007
05 | mess | 2min | 90dsga m W””””” oo | s | s
27°384796°800005

Giasene Mejeri ®

Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se
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Kraftost 26%

Lagrad fran 11 manader.
Vastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

Vallagrad ost med tydlig salta och syrlighet. Passa utmarkt till kraftskivan.

MJOLK FRAN

SVERIGE

N 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251.

Naringsvarde per 100 g:

18

96% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifrdn och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastférpackningen pa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
1 00000 11 man 500 dagar 10 56 Kartong

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se

Energivarde 1400 kj/330 kcal

Fett 26g

Varav mattat fett 17g

Kolhydrat 0g \
Varav sockerarter 0Og !
Protein 24g

Salt 16¢g

Kalcium 770 mg



Paskost 26%

Lagrad fran 6 manader.

Vastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

En kramig, mjuk och smakrik ost, med tydlig salta och frisk syra.

Vaxad i en harlig paskgul farg.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1400 kj/330 kcal
Fett 26 g

Varav mattat fett 17g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 24g

Salt 16¢g

Kalcium 770 mg

96% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastféorpackningen pa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
1 26199 6 mén 120 dagar ‘||||‘ H|‘|“|‘|‘|‘|‘||H‘ 8 48 Srs
27282478907000009

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se
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Sommarspecial 34%

Lagrad fran 11 manader.
Viastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

Torkad for fastare konsistens. Kramig, nastan graddig och med len ton. Vaxad i himmelsbla farg.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1700 kj/400 kcal
Fett 34g

Varav mattat fett 22¢g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 24g

Salt 16¢g

Kalcium 670 mg

84% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Hyvlas med runda, mjuka tag utifrdn och in.
Vi rekommenderar aven att behalla plastforpack-
ningen pa och vika ner den alltefter som osten gar
at. For basta smak och upplevelse serveras osten
rumstempererad.

Fesl, keimig mod ona toner

av bide syrlighe oo silla.
FETTHALT 349

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
e e I e | | e
2728470977°1000053

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se




Julost 31%

Lagrad fran 15 manader.
Vastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

En vastsvensk nyhet under 2020. En ost for dig som vill ha mycket smak och karaktar.

Vaxad i harlig julrod farg.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1600 kj/380 kcal
Fett 3lg

Varav mattat fett 20g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 26g

Salt 16g

Kalcium 770 mg

96% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastforpackningen péa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
e e | I T e ] -
2732854071 00003

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se
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Julgradd 34%

Lagrad fran 8 manader.
Viastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

Ett lite lattare alternativ pa graddost. Osten ar kramig och har fyllig och mustig smak.
Julgradd har en tydlig smorig syrlighet och séalta medan eftersmaken &ar 1dng och uttalad.

MJOLK FRAN

SVERIGE

N 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1700 kj/400 kcal

Fett 34g

Varav mattat fett 22¢g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 24g

sl Sk K
Kalcium 670 mg - s

R
84% av dagligt referensintag \RGRAD 7

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Niyapes
s

Tips: Osthyvel i plast anvands med fordel, alter-
nativt ostkniv eller osttrad. Hyvlas med runda,
mjuka tag utifran och in. Vi rekommenderar aven
att behalla plastférpackningen pa och vika ner
den alltefter som osten gar at. For basta smak och
upplevelse serveras osten rumstempererad.

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
2722479877°200009

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung ¢ Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se



Julspecial 34%

Lagrad fran 11 manader.
Vastsvensk smakrik ost gjord pa mjolk fran egna gardar.

Torkad for fastare konsistens. Med sin kramiga, nastan graddiga och lena ton ar
detta en ost som bor ha en given plats pa julbordet. Dar den med sin féljsamma
smak passar perfekt f6r en kall decemberkvall. Vaxad i en julrod farg.

MJOLK FRAN

SVERIGE

A 4

Ingredienser: Pastoriserad svensk mjolk,
syrningskultur, 16pe, kalciumklorid, salt.
Konserveringsmedel E251. Ytbehandling E235.

Naringsvarde per 100 g:

Energivarde 1700 kj/400 kcal
Fett 34g

Varav mattat fett 22¢g

Kolhydrat 0Og

Varav sockerarter 0Og

Protein 24g

Salt 16¢g

Kalcium 670 mg

84% av dagligt referensintag

Forvaring: Kylvara +4°c — +10°c.

Tips: Hyvlas med runda, mjuka tag utifran och in.
Vi rekommenderar &ven att behalla plastforpack-
ningen pa och vika ner den alltefter som osten gar
at. For basta smak och upplevelse serveras osten
rumstempererad.

=g
]

Fast, krinig med lena foner
av bads syrlighet och salfa.

FETTHALT 34%

MJOLK FRAN

SVERIGE

Ca. vikt Art. nr. Lagring Hallbarhet fran GTIN. nr./streckkod Antal/ Antal DFP/ DFP
(kg) fran packdag DFP pall Forpackning
R T
272247097600008

Gasene Mejeri ® Alingsasvagen 32, 524 41 Ljung * Tel: 0513-250 80 ¢ info@gasenemejeri.se ® gasenemejeri.se
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Nar god smak fods

Att gora ost ar ratt enkelt faktiskt, grundprinciperna

ar detsamma idag som for tusentals ar sedan. Allt

som behovs ar fyra ingredienser — mjolk, bakterie-

kultur, 16pe och salt. Men det som gor det till en

god ost ar hantverket bakom. Det ar da det borjar

blir svart. Mjolken ska varmas, kylas, bakteriekultur |
och lope ska tillsattas. Osten ska stanna, brytas, \

varmas, avtappas, pressas, badas i salt, packas, \

lagras och till sist testas. Allt under noggrann over-

vakning av vara skickliga ystare med lang erfaren- T

het och kansliga sinnen. All var ost gors enbart {  Ost ar rik pa mineral-
. 1o . . . . . . amnena zink och selen.

pa lagpastoriserad mjolk vilket gor att vi behdller -

mjolkens goda smak hela vigen till fardig ost. -

Den egensinniga
ostmaskinen

Det finns manga historier och myter om var ostmaskin.
Den kom till pd 1980-talet, da allting skulle automatiseras och

Tva skivor ost sags som en sjalvklar del av mejeriets satsning framat. Manga
innehaller lika mycket av de idéer som sattes i praktiken pa den tiden, kom fran var

kalcium som ett o = " cpo

glas mjolk. davarande vd Per Ostemar. Det var aven utifran hans tankar
ostmaskinen konstruerades och byggdes. Men nar ostmaski-

nen val var monterad och stod redo inne pa mejeriet for att
borja producera, dok alla typer av problem upp. Eftersom det
an idag bara finns en som den i hela varlden, gjord enbart for
att kunna tillverka ost pa vart satt, fanns det ingen som riktigt
visste hur man skulle atgarda alla fel. SA med en enveten tro,
sunt bondfornuft och stark vilja bérjade vi skruva, testa och
konstruera alla typer av 16sningar. Men osten fortsatte till var
stora frustration att fastna och ga isar. Tills den dagen en av
oss kom pa en losning som faktiskt fungerade. Allt f6ll helt
plotsligt pa plats. Ostarna lossnade som de skulle, holls intak-
ta och smakade precis som var ost ska géra, mycket och med
karaktar. [dag ar l6sningen en av mejeriets manga hemligheter,
men det var utan tvekan den tillsammans med bénderna som
raddade oss fran en garanterad undergang.

@
Certifierade
FSSC + 15022000
Gasene Mejeri ar certifierade enligt FSSC 22000, vilket Hanagement System Certificaton
innebar att hela livsmedelskedjan ér sikrad — fran jord till AL VA

Certification Denmark A/S

bord. FSSC 22000 = Granskad och godkand av Global Food
Safety Initiative (GFSI). Vi ar aven IP certifierade, som &ar en
oberoende standard for certifiering av livsmedelssédkerhet,

djuromsorg och miljdansvar for foretag inom livsmedels- PRODUKTION
och prydnadsvéaxtbranschen. 16-45011

IP
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100% svenskt

Ett tips frdn oss! Hall utkik efter Mjolk fran Sverige sym-
bolen, den ar s& mycket mer &n bara en symbol.
Den hjalper dig i ratt riktning och star for sa mycket bra.

Alla mejerivaror som marks med Mjolk frdn Sverige gors ~+ o

av svensk mjolk och producerad, férpackad och kontrol- MJ O LK F R AN
lerad i Sverige. Svenskt rakt igenom. Den h6ga kvaliteten

pa den svenska mjolken blir darfor en naturlig del av sv E R I G E

de mejeriprodukter som produceras av mjolkravaran.
Mjolken ar en av vara viktigaste basvaror och innehéller
de flesta naringsamnen kroppen behover. Svensk mjolk
ar val kontrollerad och saker da den kommer fran friska
kor, och friska kor behover inte antibiotika. Var langa
tradition av god djuromsorg och djurvélfard, och att
mjolkkorna far beta ute i hagen under sommaren, gor
skillnad. For dig som uppskattar narproducerade
produkter ar svenska mejerivaror helt ratt val.

Garanterad traditionell
specialitet

Garanterad traditionell specialitet, GTS, ar skyddade
recept pa traditionella produkter dar namnet anvants

i minst trettio ar. GTS far anvandas av var och en som
foljer receptet. Namnet maste ha anvants traditionellt
for produkten och gélla dess traditionella karaktar eller
sarskilda egenskaper. Gasenes Hushallsost ar dessutom
garanterat gjord pa svensk narproducerad mjolk.
Exempel pa svenska garanterade traditionella speciali-
teter ar Falukorv och Hushallsost.

Var etikett

P& Gasene Mejeri ar vi stolta 6ver vart ursprung och var historia, men ocksa var framtid,
som en héallbar livsmedelsproducent. Med vart grafiska formsprak tycker vi att vi lyckas
formedla allt detta. Var gas hojer nabben stolt i mitten av etiketten, lika stolt som vi ar.

Ar bakgrunds-
fargen grd? D& ar
det en mager ost.

Siffran star for hur
manga manader
osten ar lagrad

22 YINUNYH

[llustrationen ar
kannetecken for
just din favorit.

Garanterat
svensk mjolk

Fetthalt

25



Vara varden

Vision

Att bli hela Vastsveriges lokala ost samt att vara tillganglig i hela Sverige.

Vart motto

Det ska finnas en ost for alla, vare sig du foredrar en mild kramig ost
eller en mer vallagrad ost med rik smak och mycket karaktar.

Djur- och manniskohilsa

Djur- och manniskohalsa star hogt pa var agenda.

Vi tror att nyckeln till god och smakrik ost, &r glada och valméende kor,

starka, gladjefyllda bonder och medarbetare som kan behandla rdvarorna
med storsta vardighet och kunskap. Vara ostar ska genomsyras av vara varden.

Lokalt och narproducerat

Det finns manga olika definitioner av vad narproducerat egentligen ér, f6r oss ar det enkelt.
Anda sedan mejeriets start har vi gjort ost pa mjolk fran vara egna gardar i Gasene harad i
trakten kring Ljung. Alla vara gardar ligger inom 25 minuter frdn mejeriet. Det ar vad vi pa
Gasene Mejeri kallar narproducerat.

[ 3 KX IJ Y
Miljo- och klimat
Vi tar milj6- och klimatfragan pa allvar och arbetar mot langsiktigt hogt uppsatta mal.
Vi vill standigt 6ka var medvetenhet gallande miljo- och klimatférbattringar i vara proces-
ser, allt frAn den brukade jorden och hela végen till att osten nar konsument. Under 2019

tog vi fram var hallbarhetsplan - plan fér hallbar utveckling, dar det 6vergripande malet ar
att erbjuda marknaden en koldioxidneutral ostskiva till vart 100-ars jubileum 2031.

Genuint

Var ost ar ett stolt och renodlat hantverk gjort pa bra rdvaror som genomsyras av akthet.
Det ska kdnnas att du ater en Gasene ost.

Unikt och egensinnigt

Sddan bonde - sddan ost.
Vi kan ost och vi har gjort den pa mjolk fran vara egna
gardar sedan 1931.

GASENE MEJERI

EN VASTSVENSK OST




Kontakta oss garna

Jonny Ekelund Robin Sprigg Tommy Larsson

Sajare Séaljare Séaljare

0768 72 14 77 0722 22 99 86 0733 66 56 33
jonny@gasenemejeri.se robin@gasenemejeri.se tommy@gasenemejeri.se

Hans Gottlander Mikael Lindkvist Carin Berglund
Saljare Séaljare Séaljare

0768-7210 71 0768 72 18 59 0735 26 80 56
hans@gasenemejeri.se mikael@gasenemejeri.se carin@gasenemejeri.se

Marcus Jansson Nebojsa Gojkovic Peter Edqvist

VD Kvalitet- och Hallbarhets- Marknadsansvarig
0763 14 43 34 ansvarig 0703 66 00 07
marcus@gasenemejeri.se 0760 33 89 38 peter@gasenemejeri.se

nebojsa@gasenemejeri.se

Géasene Mejeri Alingsasvagen 32 524 41 Ljung 0513 250 80 salj@gasenemejeri.se gasenemejeri.se
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Vart sortiment

g,
§\\ Y,

2

Port Salut 17% Port Salut 31% Hushallsost 17% Hushallsost 26% Vistgota Special 34%
Vastsvensk mager En vastsvensk klassiker. En mager variant pa den Den goda hushallsosten Lite fastare och fulla
klassiker. svenska hushéllsosten. fran véstsverige. av smak. Vaxad.

W05z,
D AL Z

Vastgotaost 31% Gasene Special 17% Gasene Special 34% Bondmoran 10% Bondmoran 31%
Smakrik ost som blivit Mager och smakrik efter Extra kramig med En magrare variant av Favoritosten med val
en familjefavorit. 11 man lagring. graddig smak. favoritosten. utvacklad karaktar.

N0,

: % S8 08T 52 ‘
I M Uy,

Bondmoran XL 31% Minimunk 31% Paskost 26% Kréftost 26% Sommarspecial 34%
Annu mer smak 4n Full utvecklad En kramig, mjuk och Vallagrad ost med Torkad for fastare
originalet. Vaxad delikatessost. Var mest smakrik ost, med tydlig tydlig salta och konsistens. Kramig,
smakrika. Vaxad. sélta och frisk syra. syrlighet. Vaxad. nastan graddig och med
Vaxad. Sésongsost len ton. Vaxad.
Sésongsost Sésongsost

Julost 31% Julgradd 34% Julspecial 34%
Mycket smak och Extra graddig och kra- Torkad for fastare
karaktar. Vaxad. mig, lagrad i 8 manader. konsistens. Vaxad.

Sésongsost Sésongsost Sésongsost

GASENE MEJERI

EN VASTSVENSK OST

Sortiment 2022. Géasene Mejeri reserverar sig for eventuella tryckfel.



