Hallbarhetsplan

Gasene Mejeris plan for hallbar utveckling
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Géasene mejeris hallbarhetsplan ar framtagen under 2019 och har producerats av Galantus AB i samarbete
med styrelse och ledning. For kontakt, se gasenemejeri.se och galantus.se.



Gdsene mejeri gor en traditionell ost. Ibland sdger vi att den smakar som ost gjorde forr. Men vi
vilar inte enbart pd gamla anor, vi vill varda framtiden och ligga i framkant. Ddrfor fortydligar vi nu
vdrt hdllbarhetsarbete. Vi vet att detta dr viktigt for vdra intressenter och vi vet att hallbarhetsarbe-
tet stdrker vdr organisation.

Vid strategidagarna i slutet av 2018 beslot styrelsen att Gdsene Mejeri under 2019 skulle arbeta
fram en hdllbarhetsplan, sa att vi pa ett systematiskt sdtt tar oss an hallbarhetsfragorna — att vi gor
rdtt saker och med riditt prioritering. Vi vill inte hoppa pd tuvor som inte bdr och inte sila mygg och
svdlja elefanter. Vi vill vara pragmatiska, effektiva och inspirera bdde oss sjélva och vdra kunder.

Det 6vergripande strategiska mdlet dr att vi innan utgangen av dr 2030, det vill sciga till vart
100-arsjubileum 2031, ska kunna erbjuda marknaden en koldioxidneutral ostskiva. Vi kommer
arbeta i fem projekt, vilka sammantaget kommer minska vdrt miljéavtryck, utveckla vdr arbets-
milj6é och stdrka bygden vi verkar i. Déirigenom hoppas vi att kunder, personal och dvriga intressen-
ter Rommer stdlla sig éin mer positiva till Gdsene Mejeri med stdrkt Ronkurrenskraft som foljd.

Men arbetet dr inte utan utmaningar. Den stérsta utmaningen av dessa Rommer formodligen bli
att utveckla var forpackning i en mer hdllbar riktning — vi arbetar mot en materialdtervinningsbar
ostforpackning till ar 2022 och en fossilfri ostforpackning till ar 2030, med bibehdllen ostkuvalitet i
forpackningen i femhundra dagar. Hdr krdvs samarbete med vdra kunder och leverantérer och vi
kommer behdva investera i ny produktionsutrustning.

Du ldser nu vdr hdllbarhetsplan, ett dokument som bildar grund for arbetet fram till ar 2031.
Da firar vi hundra dar som mejeriférening. 2030 dr ocksa dret som FN:s globala mdl tar sikte pa.
Mdnga av dessa mdl angar oss som livsmedelsproducent.

Ost dr ett fantastiskt livsmedel, som gor gott for mdnniskan och som bidrar till biologisk mdangfald
och en levande landsbygd. Att vi blir dnnu bdttre pad hdllbarhet kommer stdrka vdrt varumdrke och
sdkerstdlla att vi dr en fortsatt framgdngsrik mejeriforening.
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Hallbarhet for Sveriges
minsta mejeriforening

Aven om det iir i orten Ljung som Gisene
mejeri ligger, dr hdradsnamnet Gdsene
nyckeln till att forsta verksamheten — och
varfor den dir sa speciell. Det dr uteslutan-
de mjolkgardar i Gdsene harad som levere-
rar mjolk till Gasene mejeri. Transporterna
tar aldrig mer an 25 minuter, sa mjolken dr
minst sagt firsk.

Och det ar inte vilken mjolk som helst — att
Gasenetrakten ar ett av Sveriges kotataste
omraden beror pé att det héar finns naturligt
goda forutsattningar att bedriva just mjolk-
produktion. Den speciella vallen gor att
forsorjningsgraden av eget foder ar hog — och
vallens sammanséattning ger Gasenemjolken
sin speciella karaktar. Darmed smakar osten
som ingen annan ost.

Ett oppet landshkap med
stor biologish mangfald.

Sedan 1931 har foreningens agare kontinuer-
ligt levererat mjolk som gjorts till uppskattad
ost pa den vastsvenska marknaden. Betande
djur och egen foderproduktion har gjort att
Gasenetrakten fortsatt ar ett 6ppet landskap
med stor biologisk mangfald. En &kta lands-
bygd med bade stora och sma mjolkgardar,
drivna av entreprendrer som vagar satsa pa
kor och mjolk, trots utmaningar i omvéarlden.

For utmaningar finns det. Medlemmarna i
Gésene mejeriforening fdr mer betalt for

sin mjolk &n riksgenomsnittet. Skaligt betalt
betyder att osten inte ar billigast i ostdisken.

I alla fall inte om man jamfér med de impor-
terade ostarna, som kan ha nog sa svenska
namn, men ar producerade under helt andra
forhallanden. De strikta svenska djurskydds-
lagarna finns inte i konkurrerande lander. Och
sattet att se pa antibiotikaanvandning skiljer
sig markant. Detta &r omdebatterade frdgor
och problemen med dalig djurhéllning och
antibiotikaresistens ar enkla f6r var och en att

forstad. Anda accepterar marknaden de billiga
ostarna, faktiskt till den grad att merparten
av osten i en genomsnittlig svensk ostdisk ar
importerad.

Gasene mejeri vill inspirera och informera. Fa
fler att forsta fordelarna med att kopa svenskt.
Kanske behover det inte kosta mer — matsvin-
net ar ofta kostsamt. Med kunskap om rava-
ran och produkten vill man &ta upp och inte
slanga. Men det kraver ocksa att produkten

ar forpackad pa ett smart satt, som gér han-
teringen enkel hemma hos konsumenten. Har
har tillverkaren ett ansvar.
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Kor ar fenomenalt effektiva i sin produktion,
de skapar hogvardiga livsmedel av gras. For-
utsattningen for att vi kunnat 6verleva i det
svenska klimatet har varit de idisslande kor-
na. Men for att vi ska kunna ta produktionen
hela vagen in i en hallbar framtid beho6ver vi
se over de manskliga processerna som omger
korna.

Vad vi kor vara traktorer och bilar pa for slags
bransle och hur vi kyler ned vart mejeri ar
vasentliga utmaningar som behover 16sas

om vi ska na vart mal, att bli klimatneutrala
innan mejeriets hundradrsjubileum &ar 2031.
Pelletspannan som just invigts ar ett stort steg
pa véagen. Nu vidtar arbetet med manga smé
atgarder som tillsammans gor malet till verk-
lighet. Forbattring blir alltid svarare ju battre
man blir och darfor kravs hart lagarbete om
maélet ska nés.

Ett mejeri vart en egen resa.

Den lokala foérankringen ar en forutsattning
for verksamheten. Samtidigt ar en langsiktig
och héllbar utveckling av mejeriet ett starkt
bidrag till utvecklingen av bygden. Mejeriet
skapar arbetstillfallen, bidrar ekonomiskt till
samhallet och ar en destination i utveckling —
en 6ppen verksamhet vart en egen resa, med
mojlighet att lara sig om ost och om héllbar-
het hemma i koket. Vi tror att framvaxande
generationer behover f& mer kunskap och
kansla for svensk och lokal livsmedelsproduk-
tion — forsta hur det gar till att producera det
som hamnar pa tallriken.

Ost ar ett ypperligt exempel pa en produkt
som bar fram bade kunskaperna och kanslor-
na — den berattelsen om en levande landsbygd
och en positiv djurhdllning. Den visar pa en
spannande och avancerad produktionspro-
cess. Och osten ar en slutprodukt som de
allra flesta gillar att ata. Genom tydlig desti-
nationsutveckling kan Gasene mejeri bidra till
hojd kunskap i samhéllet i stort — och skapa
positiva ekonomiska och sociala effekter
lokalt i Gasene.

Vi bygger nu en héllbarhetsorganisation och
ett arbetssatt for att genomfora hallbarhets-
planen. Genom definierade ansvarsomraden
for avgransande projekt blir det tydligt hur
engagerade medarbetare kan bidra till bade
omedelbara atgarder och langsiktiga mal. Vi
drar fordel av att vara en ekonomisk forening,
med bred och djup kompetens i medlemsled-
et. Darfor vagar vi vara ambitiosa och vi vagar
fatta beslut om ldngsiktiga mal. Vi &r 6dmjuka
infor att det vi beslutar idag kommer paverka
framtida medarbetare och delagare — vi tanker
att manga av oss kommer se tillbaka pa aret
2019 som ett ar da hallbarhetsfragorna verk-
ligen gjorde entré i verksamheten. Och som
aret d& klimatfradgor, landsbygdsfrdgor och
livsmedelsfragor tillhorde de mest engagerande.

Hallbarhetsarbetet ar en del i vart arbete for
att finnas till pa ett fortsatt framgangsrikt satt
och var hallbarhetsplan ar utformad sé att
den starker vara Ovriga processer, exempelvis
pagaende projekt som syftar till att géra osten
enklare att hyvla, eller till utvecklingen av
mejeriet som destination. Arbetet sker ocksa
i samarbete med var omvarld, utvecklingen
av en smartare férpackning med hogre hall-
barhetsprestanda sker i samarbete med var
storsta kund.

Ingen han gora allt, men
alla han gora nagot.

Det ar kanslan som vi tar med oss i genom-
forandet av den héar planen. Snart fyller vi
hundra och d4 kommer vi fortfarande vara en
liten mejeriférening med en fantastisk, lokalt
producerad produkt.

Vi kommer vara &nnu mer héllbara och vi
kommer att ha gjort en spannande resa till-
sammans.



Om hallbarhetsplanen

Gasene mejeris verksamhet skapar positiva
saval som belastande hallbarhetsefiekter.
Genom att vara en del av svensk mjolk- och
livsmedelsproduktion skapar Gasene mejeri
mojligheter f6r konsumenten att vilja ett hal-
sosamt livsmedel som producerats nara meje-
riet i Ljung, under forhallanden som bidragit
till biologisk mangfald, hallbar och ansvarsfull
djurhallning och effektivt resursutnyttjande.
Samtidigt har produkten producerats, for-
packats och transporterats — vilket ar aktivite-
ter som skapat belastning p4 omgivning och
klimat.

For att gora tydligt hur Gasene mejeri ska
arbeta for att sakerstéalla vasentliga hallbar-
hetsaspekter har denna hallbarhetsplan tagits
fram. Under 2019 har styrelsen, ledning och
de anstallda engagerats i att utveckla planen,
med stod av hallbarhetskonsulter som genom-
fort intervjuer, analyser och arbetsmoéten,
samt utformat planen.

Planen innehaller bade operativa och stra-

tegiska mal — med sikte pa artalen 2022 och
2030, likt FN:s globala mal. Planen ska vara
genomford i sin helhet ar 2031, da mejeriet
fyller hundra ar.
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Tydlig planering, enkel
styrning och uppfoljning

Gasene mejeris hallbarhetsplan &r organise-
rad i fem 6vergripande projekt:

* Klimatprojektet

* Forpackningsprojektet
* Arbetsmiljoprojektet

¢ Samhillsprojektet

* Foderprojektet

Varje projekt utgar fran hallbarhetsamnen,
som tagits fram tillsammans med konsulterna
Galantus AB. Projekten utgar aven fran iden-
tifierade globala utvecklingsmal. Styrningen

mot dessa mal sker genom varje projektledar-
es arbete. Samordningen mellan projekt och
l6pande rapportering sker till hallbarhetsan-
svarig och VD, som ocksd sammankallar till
regelbundna avstamningar. Revidering och
uppdatering av den samlade héallbarhetspla-
nen sker arligen och genom styrelsen.

Planen utgdr i huvudsak frdn mejeriets ar-
bete. De mal som kan kopplas till enskilda
medlemmars verksamhet ar utformade som
stodfunktioner, dar mejeriforeningen bistar
medlemmarna med utveckling av vasentliga
héllbarhetsaspekter. Styrning och uppfo6ljning
av dessa mal regleras i leverantorsavtal.

Matbarhet och rapportering
- effektiva styrverktyg

Nyligen beslutades det om obligatorisk hall-
barhetsredovisning for svenska foretag 6ver
en viss storlek. Gasene mejeri omfattas inte
av detta lagkrav. Likvéal ser vi att matbarhet ar
viktigt och att malsattningar ska vara systema-
tiskt utformade och mdijliga att f6lja upp. De
mal som vi satt ut i denna hallbarhetsplan ar
utformade enligt de centrala begreppen i den
metodik som anvands av Global Reporting Ini-
tiative, GRI. Detta &r den ledande metoden for
hallbarhetsredovisning. De begrepp vi tagit

fasta pd ar intressenter och véasentlighet — att
vara mal ska vara relevanta fér de som paver-
kar eller pdverkas av var verksamhet och att
malen ska bygga pa underbyggda &mnen som
relevanta just for oss och som vi har faktiskt
moijlighet att paverka.

En kontinuerlig uppf6ljning av malen kommer
vara ledningens ansvar och det aligger sty-
relsen att kontinuerligt f6lja upp planen och
revidera vid behov.



Globala mal - pa lokal niva

Begreppet "hallbar utveckling” har en lang historia. Frasen myntades av den amerikanske forska-
ren Lester Brown redan i borjan av 1980-talet, men den kom att géras kand av Norges fore detta
statsministern Gro Harlem Brundtland i hennes arbete for FN, vilket resulterade i den sa kall-
lade Brundtlandrapporten fran 1987. I den definieras hallbar utveckling som "en utveckling som
tillfredsstaller dagens behov utan att aventyra kommande generationers mojligheter att tillfreds-
stalla sina behov”

Svensk mjolkndring har bland de ligsta klimatut-
slappen inom EU. Men vi kan och vill bli annu bdttre.

Det ar den tanken och frasen som ligger till grund for FN:s arbete med hdllbarhet och med att
stalla mal som stater, organisationer, foretag och manniskor kan leva upp till. 1990-talets mal
kallades Agenda 21 och via de sa kallade milleniemalen ha vi nu natt de globala utvecklingsma-
len, 17 mal som tar sikte pa aret 2030. Arbetet med att formulera dessa mal och hur de ska matas
ar det mest inkluderande arbetet i FN:s historia — aldrig forr har s& manga olika intressenter fatt
komma till tals. Det ar ocksa darfér dessa 17 mal nu natt en allmén acceptans, inte minst bland
foretag, som har ansvar for sin verksamhet och sina produkter.

For Gasene mejeri ar frdgan om nutida och kommande behov en helt central del av verksamhet-
ens utformning. Utvecklingen av Gasene som bygd, av medlemmarnas gardar och av mejeriet
och dess produkter maste balansera dagens krav pad marknadsrelevans och lénsamhet med en
medvetenhet om nasta generation mjolkbonder, ystare och konsumenter. Darfor har vi identifie-
rat att ett antal av de 17 globala malen ar extra relevanta for oss — eftersom de ar tydligt koppla-
de till var verksamhet.

Det ar tydligt att lantbruk och livsmedel har tydlig pAverkan pa den globala hallbarheten.
Kanske ar Sverige ett litet land och Gasene en liten del av Sverige. Men vi vill tro att vi ar ett
exempel, att vi visar pa hur generationer mjolkproducenter kan bibehalla héga hallbarhets-
véarden och inte bara bevara utan ocksé utveckla en mejeriférening.
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Markerna i Gasene harad lampar sig for vall och bete. Betade marker ar livsvikti-
ga som ekosystem och gor att vi star battre rustade vid klimatforandringar. Nar
gras vaxer pa samma aker i flera ar bidrar rotterna till att kolet binds i marken.
Graset och det bundna kolet gor sa att markstrukturen forbattras och att maskar
och andra jordlevande insekter trivs. Alla smé insekter och maskar har sin egen
viktiga funktion. De &r ofta foda till andra arter, som i sin tur ar féda till nasta. En
betad hage kan innehdlla s& mycket som 40 olika arter pa en enda kvadratmeter.

Djurens grasatande och godsel ar en forutsattning for att bevara och starka
matjordslagret — det enda lagret jord som det gar att odla pa och ar darmed
bokstavligt talat livsviktigt. Betesmarker har visat sig binda kol — s bra att de
kan ge neutrala och till och med negativa vaxthusgasutslapp fran betande kor.
Véra kor gor alltsa ett dubbelt arbete, de skapar forutsattningar fér biologisk
mangfald, samtidigt som de omvandlar gras till f{dda som vi kan ata. I Gasene
skapar den fina vallen en mj6lk som lampar sig ypperligt att foradla till god ost.

For att ytterligare forstiarka lokal biologisk mangfald och viktiga ekosystem
vill nu Gasene Mejeris bonder sa klover och andra blommande orter i tridan
- att avsiitta viss mark for flerariga tridor samt att utnyttja och stodja vilt och
pollinerare genom sadd av Orter pa obrukade faltkanter. Blommande orter,
som far sta 6ver sommaren, ger pollen och nektar till humlor, fjarilar och
andra hotade pollinerare.




KLIMATPROJEKTET

Klimatutmaningen ar en av var tids storsta fra-

gor — omstéallningen mot minskade koldioxid-
utslapp kommer férandra vardagen for manga
av oss. Gasene mejeris verksamhet ar helt
beroende av lokala forhallanden, vilka paver-
kas av klimatforandringarna. Verksamheten i
sig innebar ocksa en paverkan, for mejeriets
del framst i form av direkt paverkan genom
energiforbrukning i produktionen och genom
transporter — och genom val och utformning
av forpackning. Den samlade klimatpaverkan
av verksamheten innehdller ocksé en paver-
kan fran produktens anvandningsgrad.

Klimatprojektet tar fasta pa detta genom fol-
jande hallbarhetsamnen:

¢ Kylning, uppviarmning och energi
i mejeriet
* Drivimedel i mejeriets fordon

* Paverkan fran produktens
anvandningsgrad/matsvinn

* Paverkan fran produktens féorpackning
* Energianvandning pa gardsniva

¢ Drivinedel i maskiner

De globala utvecklingsmal som berors av
dessa amnen ar 7.2, 7.3 och 13.3.

For att systematiskt minska klimatpaverkan
ska foljande 6vergripande mal uppfyllas:

* Verksamheten ska vara koldioxidneutral
pa mejeriniva till ar 2030. Mal kring for-
packning, se forpackningsprojektet.
Indikatorer och baslinjedata for gards-
nivan ska utredas och presenteras
senast 2022.

De atgarder som idag ar beslutade ar:

* Samtliga gardar ska genomfora
klimatkollen senast 2022

* Mejeriets verksamhet ska klimatberiknas
senast 2022

* Projektgruppen ska ta fram en lista pa
tillampbara klimatatgirder pa gardsnivan.
Atgiirdslistan ska godkéannas och revide-
ras arligen och aktivt arbete med listan
ska skrivas in som villkor i leverantors-
avtalet. Detta ska vara utfort innan 2022.

¢ Samtliga av mejeriets fordon, forutom
mjolkbilarna, ska koras pa RME eller ED95
senast 2022, darefter ska malet alltid vara
att kora fordonen pa fossilfritt och BAT
(Best Available Techniques)

* Mejeriforeningen ska ha dialog med akeri/
maskintillverkare/drivimedelsforetag kring
BAT-brinsle

¢ Utredning om atgirder for att bidra till
okad anvindningsgrad av osten ska
genomforas till 2022

o Amnet matsvinn ska lyftas i marknads-
foringen vid minst fyra tillfillen om aret
fram till 2022

* Amnet matsvinn ska kommuniceras pa
forpackningen

¢ Konkreta tips om minskat matsvinn ska
alltid finnas pa hemsidan




Klimat

Frdgan om méansklig paverkan pa planetens temperatur — och dess effekter — ar
inte i forsta hand en friga om planetens 6verlevnad. Det ar en frdga om under
vilka forhallanden vi manniskor vill och kan leva.

Sarskilt patagligt blir detta i verksamheter som jordbruk och djurhéllning, som ar
helt beroende av ett forutsagbart klimat och bibehallna lokala forhallanden.

Planetens klimat har alltid f6randrats, men rorelserna har varit lAngsamma och
gett oss chans till anpassning. Pa vikingatiden var det sa varmt att det var maojligt
att odla vin i vastra Sverige. Nu blir det varmare, men i en takt som skapar extre-
ma vaderforhallanden lokalt och radikalt &ndrade livsbetingelser globalt. Vi har
lamnat den holocena tidsaldern, dar naturens system reglerar klimatet — nu ar

vi i den antropocena tidsaldern, dar mansklig verksamhet styr naturens system,
framst genom tillférsel av vaxthusgaser till atmosfaren.

Sveriges bidrag till de globala utslappen av vaxthusgaser ar litet. Trots att vi ar

ett glest befolkat land och har stora behov av transporter och ett land med bade
industri och jordbruk som avsatter vaxthusgaser ar vara utslapp motsvarande var
andel av varldens befolkning.

For att vi ska klara internationella och nationella klimatmal kravs att tung industri,
vagtransporter och jordbruk utvecklas i en mer klimateffektiv riktning. Och vi bor
bibehalla och utveckla var skogsnaring. De vaxande skogarna binder koldioxid och
réknar man in det bidraget till kalkylen ar Sverige som land nara nog klimatneutralt.
P& den lokala nivan finns lantbruk som redan idag ar klimatneutrala genom att man
kombinerar jordbruk och skogsbruk.







FORPACKNINGSPROJEKTET

Ost kraver forpackning i lagring, transport och
forsaljning. Att forpackning ska klara dessa
faser staller speciella krav pd material och ut-
forande. P4 nagra punkter uppstar utmaningar
— exempelvis ar en tat forpackning optimal

for lagring, men konsumenten uppskattar en
forpackning som enkelt kan 6ppnas och ater-
forslutas.

Flera aspekter av forpackningens hallbarhets-
prestanda och kopplingen till andra fragor
behover utredas. En vasentlig fraga ar hur
forpackningens utformning och produktens
form kan bidra till minskat matsvinn.

Forpackningsprojektet genomfors i samarbete
med intressent, i detta fall en av vara nyckel-
kunder, dar specialister pa forpackningsut-
formning kommer delta.

Forpackningsprojektet tar fasta pa detta ge-
nom fo6ljande hallbarhetsdmnen:

* Produktens forbrukning relaterat till
forpackning och form

* Mangden forpackningsmaterial

* Plastmaterialets komposition, ursprung

¢ Anvandning av forpackningen hos
konsument

De globala utvecklingsmal som berérs av
dessa amnen ar 12.3, 12.4, 12.5, 12.8 och 13.3.

For att forbattra hallbarhetsprestanda hos
forpackningen ska foljande 6vergripande mal
uppfyllas:

* Férpackningen ska vara materialater-
vinningsbar 2022

* Forpackningen ska vara fossilfri fore 2030
De atgarder som idag ar beslutade ar:

* Utreda om easy open ar mojligt,
detta till 2022

¢ Utreda om utformningen av forpackningen
skulle kunna bidra till minskat matsvinn,
detta till 2022

Var langst lagrade ost ligger ca

dagar pa hyllan.



ARBETSMILJOPROJEKTET

Gasene mejeri skapar framgang genom en-
gagerade medarbetare. Produktens kvalitet,
effektivitet, varumarkets varde och férsaljning
paverkas alla av hur medarbetarna forhaller
sig till varandra och omvarlden — och av for-
hallandena pa arbetsplatsen. Ett omfattande
arbete kring den sociala arbetsmiljon har dar-
for inletts. Utover det har arbetsmiljofragor
fatt en tydlig plats i hallbarhetsplanen, med
ett holistiskt synsatt i vilket ambitionen ar att
genomfora en 6vergripande forbattring av sa-
val social som fysisk arbetsmiljo. Som st6d for
detta valjer vi att arbeta med tredjepartscerti-
fiering enligt WELL.

Arbetsmiljoprojektet tar fasta pa detta genom
foljande hallbarhetsamnen:

« Overgripande definition och styrning av
vad som ar bra arbetsmiljo

* Ergonomi, inklusive ljus och ljud
e Uttryck i narmiljon

* Psykisk arbetsmiljo

anstallda i produktionen gor 8000

kilo ost av 80 0000 liter mjolk varje
dag - &ret runt.

De globala utvecklingsmdl som berors av
dessa amnen ar 8.4, 8.5, 8.6, 8.8, 8.9, 9.4
och 12.4.

For att fortydliga arbetet med en hallbar
arbetsmilj6 ska f6ljande méal uppfyllas:

* Genomfor utredning och certifiering enligt
WELL, silverniva, innan 2030

De atgarder som idag ar beslutade ar:

* Genomfora overgripande ljusstudie och
ljusprogram, klart 2022

* Se Over utsidan saval som insidan,
klart 2022

* Restaurera den unika neonskylten
pa mejeribyggnaden



Holistisk arbetsmiljo

Det finns flera system for att utveckla byggnaders hallbarhetsprestanda. Dessa
inriktas framst pa energieffektivitet. Certifieringssystemet WELL &ar dock det enda
systemet som &ven ser till anvandarnas valbefinnande. Certifieringen tar in data
frn flera olika forskningsomraden och erbjuder darmed ett holistiskt perspektiv pa
arbetsmiljofragor. Sju omraden bedoms i certifieringen; luft, vatten, ljus, komfort/
klimat, kost, fitness och sinnesstamning.

Aven om WELL annu s lange ar mest forekommande vid nybyggnation har vi valt
att anvanda systemets silverniva for att utveckla och certifiera Gasene mejeris bygg-
nad frdn 1931. ”Vi ser det som héallbart att kunna verka i gedigna lokaler med stark
lokal forankring — men vi ser ocksa att tanket kring arbetsmiljo ar helt annorlunda
idag an d& byggnaden uppfordes”, sager Claes Persson, VD. Vi har sedan tidigare
ett starkt fokus pa vardegrund, foretagskultur och laganda, sa det ar sjalvklart att vi
nu aven satsar pa att fa ihop helheten aven med den fysiska miljon.”
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Tunarp ligger 20 min fran mejeriet och drivs av Tommy som ir 5:e generationen pa garden.
Den bestar av 40 mjélkkor som lamnar ca 1300 liter mjolk/dygn, 56 ha akermark och 30 ha bete.



SAMHALLSPROJEKTET

Géasene mejeri har en mycket stark lokal for-
ankring — utan Gasenebygdens forutsattningar
skulle det inte ga att driva Gasene mejeri.
Mejeriet ar ocksa en stor arbetsgivare och till-
for resurser till bygdens ekonomi. Vi ser &ven
starka och héllbara vérden i att utveckla var
verksambhet till att bli en destination som kan
erbjuda besokare kunskap och inspiration till
att ata mer lokalproducerade livsmedel och
pa sa vis f4 mer hallbara matvanor. Vi 6nskar
aven inspirera kring hur ost kan anvdndas och
ge kunskap som gor att besokarna vardesatter
mjolkproduktion och osttillverkning.

Samhallsprojektet tar fasta pa detta genom
foljande hallbarhetsamnen:

* Destinationsutveckling och hallbar turism
* Férhallande till invanare i Gisene hirad

¢ Stod till lokalsamhallet

De globala utvecklingsmal som berors av
dessa amnen ar 8.9 och 13.3.

For att bli en inspirerande destination och
en hallbar aktor for bygdens intressenter ska
foljande mal uppfyllas:

¢ Uppritthalla eller 6ka nuvarande del av
omsattningen i stod till lokalsamhallet
samt valgorande d&ndamal

De atgéarder som idag ar beslutade ar:

* Genomfora intressentdialog med invanare
i Gasene héarad till 2022

* Bidra till en biogasanlaggning i Gisene,
med mdjligheter for fler in Gasene mejeri
att kora fordon pa biogas, senast 2030

¢ Att var och en av foreningens medlem-
mar minst en gang per ar bidrar till att
o0ka kunskap och forstaelse gillande
mjolkproduktion hos allménheten,
framst bland barn och ungdomar

Foto: Christer Blank
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P& kartan: Den nordligaste delen av Sjuharadsbygden.
Storlek: 574,74 kvadratkilometer.

Betydelse: En sammanslagning av orden ”gas”,

som i vildgas och "-vin” som betecknar betesmark.
Tatort: Ljung (1 221 invanare 2018)
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FODERPROJEKTET

Ett omrdde dar mejeriets kan stédja medlem-
marna ar samlad kompetens och utveckling
av foderinnehallet. P4 omradet pagar standig
utveckling och det finns ett behov av samlad
kompetens och av att understka om gemen-
samma inkdp och projekt &r mojliga och 6nsk-
vérda. Vi dnskar har inleda samarbete med
specialistkompetens inom odling av inhemska
grodor till foder.

Foderprojektet tar fasta pa detta genom foljan-
de hallbarhetsamnen:

* Soja, den nya palmoljan

¢ Diskussion om utlandskt foder

De globala utvecklingsmal som berors av
dessa amnen ar 2.4, 2.5 och 15.5.

For att en ko ska producera ca

o0kg

mjolk om dagen behovs ca
30 kg grov, kraft och mineralfoder.

For att ge information och stdd till medlem-
marna i foderfragor ska féljande mal uppfyllas:

¢ Utreda mojligheten att ersitta soja med
inhemskt odlat foder

¢ Utreda mojligheter till samarbete eller
projekt med experimentgard

De atgarder som idag ar beslutade ar:
* Kartlagga foderstatistik pa gardsniva

och utreda likheter och skillnader
mellan gardarna
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